


NOTES GUSTATIVES
D’une extrême finesse, tension sur la minéralité et complexité aromatique, 
mêlant une saveur de salade de fruits frais légèrement compotés. 
Précision de l’assemblage.

 60 % Chardonnay – 40 % Pinot Noir – Issus de l’agriculture biologique
Dosage : Extra Brut, 0 g/l (3 g/l de sucre résiduel)

Le respect du terroir est à l’honneur avec cet assemblage puissant et 
rigoureux qui vous séduira à la fois par sa force mais également par sa 
finesse. Un Champagne très pur, qui mise sur l’originalité et l’exclusivité.

EXTRA BRUT NATURELLE
TASTING NOTES
Original and exclusive. Extreme finesse, interplay between mineral notes and 
complex aromas, mixing a flavor of fresh fruit salad slightly stewed. Blended 
with precision. A very pure, extra brut champagne.

 Chardonnay 60% – Pinot Noir 40% – from biological agriculture
Dosage: Extra Brut, 0 g/l (3g/l of residual sugar)

Respect for the land is honoured with this powerful and rigorous assemblage 
that will appeal to both its strength but also its delicacy. A very pure Champagne, 
which focuses on originality and exclusivity.
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